"M Letosni léto prichazi rychle a obéas
i na vinach pohody

Ze je leto$ni nastup léta v Evropé a celkové na
nasi planeté bourlivy, asi vnimame vsichni. Neni dne,
abychom nezaslechli o vyplaveni dom, bytd, letist
apod. Hromadné sdélovaci prostiedky nas v tomto
sméru v zddném pfipadé nenechavaji v nevédomosti.
Jesté, ze letos existuji i obzvlasté nadupané sportovni
zpravy, kde mizeme naopak vidét davy rozjarenych
fanouskd, slavicich nebo zkratka popijejicich v ulicich
a na stadionech, kde zrovna probihaji pfislusna
sportovni klani, coz jazycek vah mezi zpravami pfiznivymi
a nepfiznivymi nakloni mirné k pozitivu. Je to zkratka fi¢ak a lepsi to nebude.
Trend se jen tak nezlomi, protoze sledovanost je klicem k tomu, zda pfisluiné
medialni téleso prezije ¢i ne. Svoji dychtivosti po novinkach a aktuélnich zpravach
nicméné k tomuto fi¢dk-trendu” védomé nebo nevédomé prispivame, takze
se pak nemlzeme divit, Ze jsou kulisy, pfed kterymi provozujeme svoje Zivotni
piibéhy takové, jaké jsou. Pokradovéni na ProCas/4. za Promat-tym M. Pribyl

PI'OF(’)I', dnes na aktualni téma:
Miliény mladych lidi chtéji Cistéjsi planetu. Milidny rodicl si preji, aby zadali ve
svych pokojich. za Promat-tym M. Pribyl

Sezéna 2024 zacina - Némecky dvojboj
Po zimni prestdvce se letodni jachtarska
sezdna rozbéhla pro Letdjici holandany ve svizném tempu.
Nejdfive po trénovani na domaécich vodach vyrazila poséddka
s CZE11 Milan Grill a Toma$ Palkovsky na prvni velky
zdvod u Némeckého Hannoveru. Jezero Steinhuder meer
nas pfivitalo 13. a 14. dubna Cerstyym vétrem a pocetné
obsazenym zavodem (24 zavodicich posadek). Celé zavody
se nesly v duchu prvniho jarniho jachténi po zimni sezéné
a proménlivy silny vitr zna¢né zamichal pofadim. CZE11 po ne
zrovna podafené prvni rozjizdce postupné vyladila formu, a i samotné zavodniky
prekvapilo koneéné Sesté misto s cennymi skalpy véetné Gfadujicich mistrd svéta.
Pokracovéni na ProCas/4. pro Promat-tym T. Palkovsky

Lek?nnkigké Zarovzdorné materialy

o Zarovzdorny vyrobek/material je definovén jako nekovovy ma-
teridl, jehoz chemické i fyzikaIni vlastnosti umozriuji pouziti pfi vysokych teplo-
tach. Vétsinovou ¢ast zarovzdornych materiall tvofi zejména oxidy a jejich kom-
binace (oxid kfemicity SiO,, oxid hlinity Al,O,, oxid vapenaty CaO, oxid hofecnaty
MgO, oxid chromity Cr,O, a oxid zirkonicity ZrO,). Pfedpokladem pro spinéni de-
finovanych pozadavki zérovzdorného vyrobku/materiélu je vysoky bod téni a ter-
modynamické stalost pfi vysokych teplotach. Zarovzdorné materialy se rozdéluji
podle obsahu hlavnich slozek, tedy podle chemického slozeni. Hovofime zejmé-
na o hlinitokfemicitych Zaromaterialech na bazi SiO, - Al,O, (nékdy oznacovanych
jako tzv. kyselé), dale o zasaditych zaromateridlech na bazi MgO, CaO a Cr,O,
(s mensim podilem zbytkového uhliku C nez 7 %) a zdsaditych Zaromaterialech na
bazi MgO, CaO a Cr,0, (s podilem zbytkového uhliku C od 7 % do 30 %).

Vice informaci je uvedeno napf. v publikaci Zarovzdorné materily, dil | (autor
doc. Ing. Jaroslav Kutzendorfer, CSc.). za Promat-tym P. Sima
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Pfedbé&zné informujeme, Ze dne
16. 10. pfipravujeme skoleni
«Kontrolni technik pozarné bezpec-
nostnich zafizeni (PBZ) konstrukci
Promat a Intumex"v hotelu Globus
na Praze 4. Vice naleznete v brzké
dobé na

12.- 13. 7. pofada ift Rosenheim
webinaf na téma pozarni odolnost,

kourotésnost, chovani pfi pozaru.
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@ ™ Promat pozitivné
pozitivné
Zahrada - at uz mam jakékoliv starosti, stres

v préci, nebo potfebuji mentélni ocistu, ¢as straveny na zahradé
je v tomto obdobi pfesné to, co mi pomuze. Staci hodinka,
béhem které své myslenky vytrhnu z kazdodennich strasti.
Nemusite mit velkou zahradu, staci balkon nebo truhliky na
okné. Prace na zahradé je prirozeny pohyb. Kolik sladkosti mohu
bez litosti snist po par hodinach stravenych mezi zdhonky vam
nepovim, ale kazdy pohyb se pocita. NezéleZi, jestli jsem zrovna
vyplela nékolik zdhon(, nebo jen ostfihala odkvetlé kvétiny, pro
mé télo je dobra jakakoliv aktivita.

Zahradnic¢eni neni jen o péstovani zeleniny a zalévani kvétin.
Je totaké o kultivaci prostoru, ve kterém travim sviij ¢as. Vytvorim
si pro sebe takové misto, kam se budu chtit vracet a které bude
pastvou nejen pro odi, ale i pro dusi. Krasna zahradka je pak pro
mé zdrojem radosti, klidu, dobré nélady a inspirace. Necht je to
inspiraci i pro vas. za Promat-tym K. Dvorakova

Aktualizace Katalogu Promat

Katalog, a tim i odzkousené mm
konstrukce, jsou Zivy organismus a v Case se
pribézné méni a vyviji. V zdsadé v obdobi vydani
posledni verze katalogu zadindme pracovat
na jeho dal§i verzi... Proto bychom Vas radi e
|nformovaJ|, %e jsme v ngdavne dobé aktualizovali )
kompletné viechny kapitoly na www.promat.tech. -5l i
Na tomto odkazu naleznete vidy posledni verzi
naseho katalogu. [=] ,,E

Soucasné pfipravujeme dalsi novinky tykajici
se napf. pozarniho tésnéni instalaci, ale to az
v dal3im ¢isle ProCasu. za Promat-tym P. Kejkli¢ek

Doporucujeme

Cotes Du Rhone, Pierre Amadieu, Roulepierre
Rosé, AOC Cdtes Du Rhéne, tiché rizové vino suché, cuvee,
odrady Grenache, Cinsault, Francie, ro¢nik 2021 -
Barva: syté rlizova &
Vané: svézi, s intenzivnim aroma jahod, malin, rybizu |-

a stfedomorskych kvétd

Chut: plna, harmonickd, s vyraznymi tény lesnich
plodd, zejména malin a ostruzin, doprovézena
kvétinovym aroma v dochuti

Stolovani: Hodi se predeviim k lehéim masitym
predkrmidm (napi. veprové a dribezi klobasky),
k morskym ploddm, michanym salatdm, téstovinam,
asijské kuchyni a chutové méné vyraznym syrdm.
Osobni dojem: Vino plsobi velmi sebevédomé
a zarovern mladé. Charakterem a celkovym vyrazem je
osobité, aromatické a suché, coz sebou pochopitelné prinasi
odpovidajici chutovy zazitek. Svézi ovocny buket je velmi
prijemny. Vyssi obsah alkoholu (13,5 %) toto cuvee nicméné
preduréuje predevsim k parovani's nastinénymi pokrmy.
Dulezité upozornéni ke konzumaci: Dodrzet ucdebnicovy
interval teplot pro konzumaci 12 -14 °C neni asi béhem letnich
dnl Uplné redlné. Nicméné, vzhledem k relativné mohutnému
charakteru vina to ani neni nutné. Vino se konzumuje opravdu
vyborné a nenuti vas spéchat, coz je v parnych letnich dnech
obzvlasté vitdno. Navic je cenova hladina ve srovnani s jinymi
francouzskymi viny rovnéz velice pfizniva. S pfichazejici sezénou
letnich zahradnich posezeni je tedy spravny cas k pfislusnému
nakupu. martin.vosmera@wineclub.cz

za Promat-degustacni-tym M. Pribyl
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@l Technicka pamatka ,Susarna
chmele” ve mésté Duba

Zpozornéli jste pfi ndzvu tohoto ¢lanku? Kde jenom
zadit? Zkusime to v opa¢ném gardu, ndzvem mésta. Ja
osobné mam rad historii. A ndzev mésta Duba u kazdého,
kdo alespon trochu déval pozor na hodindch déjepisu,
evokuje doby dévné a slavné, doby husitské. To asi proto,
ze pfidomek ,z Dubé” mél u svého jména jeden z nejbliz-
Sich slavného vojevadce Jana Husa, Jan Roha¢. Jelikoz
vadm chci v prvni fadé pfiblizit informaci, ¢'m se Promat
podilel na rekonstrukci zminéného objektu, doporuéim navstivit wikipedii,
kde se o zivoté i kruté smrti hejtmana Jana Roh&de dozvite vic. A stejné tak
se muUzete dozvédét vic zajimavosti i o0 samotném mésté Dubé na stejném
portélu, nebo strankdch samotného mésta.

Nékteré &tenére jisté zaujalo slovni spojeni ,Su$érna chmele”. Bodejt!
K lahodnému moku s touto ingredienci mé kdekdo blizko. Tuto skupinu
¢tenéfd zklamu nejvic - v soucasné dobé jde uz jenom o technickou pamat-
ku. Chmel se zde jiz |éta nesusi a objekt po probéhlé nakladné rekonstrukci
bude slouzit, a uz i vlastné slouzi, jako muzeum chmele a také k raznym
kulturnim akcim. Pokracovéni na ProCas/4. za Promat-tym E. Janek

Profesni komora poZarni ochrany

28.5.2024 od 10:30 hod. se v hotelu Svor-
nost v Praze uskutecnilo volebni Valné shromazdéni ¢lend
PKPO. Valného shromézdéni se zucastnili hosté, mezi ktery-
mi byl i brigadni general Ing. Daniel Miklosz, ndméstek GR
HZS pro prevenci o CNP, zéstupci spolupracujicich organi-
zaci a Cestni ¢lenové PKPO. Na jednéni byla vyhodnocena
¢innost a finanéni plnéni roku 2023 a schvélen Plan prace
a rozpocet na rok 2024 - 2025. Pokragovéni na ProCas74.

za Promat-tym V. Stanke

Vilémova kava

V historickych zminkéch o kavé v Cechach na
Moravé a Slezsku se doctete, Ze na zalatku 20. stoleti byla
v kdvovém byznysu nejzndméjsi jména Julius Meinl a Arnost
Dadak, kterym se v nasich zemich dafilo s kdvou dobre podnikat.

Avsak byly zde i malé podniky, napf. prazirna, kterou zalozil pan
Vilém Damian Sykora v Pardubicich v dobach prvni republiky.
Tradice prazeni tady prechézela postupné z pokoleni na pokoleni.
Zavedenou a Uspé$nou firmu zastavilo az znarodnéni v roce 1948.
Nastésti tradice prazeni kavy v rodiné preckala i pro kdvu temné casy
avroce 1989 potomci pana Sykory prazirnu ozivili a zacali podle rodinného
receptu opét kdvu prazit. Na kdvu z této prazirny narazite hlavné ve
vychodnich Cechéach, napfiklad v Gtulné kavarné u Muzea starych strojt
v Zamberku. Ochutnané a doporuéena kéva z nabidky:
Vilémova kava (100% arabika) smés 4 druhd, stfedné prazena kéva, chutna
po hotké ¢okoladé a liskovém ofisku. Skvéla na espresso s nizkou kyselosti.
Milovnikim kavy lze tuto kévu rozhodné doporudit, stejné jako navstévu
Muzea starych strojd a technologii v Zamberku. za Promat-tym L. Fleischer
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za Promat-tym J. Ohanka

Flotilova plavba PHUKET

Promat dostal letos nabidku zd¢astnit se akce spojené
s filmovénim v Thajsku. PFisla v inoru, tak nebylo o ¢em premyslet. Cim
blize bylo datum odletu, tim méné se mi chtélo, ale nakonec jsme si to
opravdu uzili. Nebudu zvefejiiovat itinerar, snad jen shrnuti, jak to vidi
charterovy jachtafr:
e Neni zde tak rozvinutd infrastruktura jako
v Chorvatsku (voda, mariny, mooringy, boje).
e Mapy ani navigace nejsou tak precizni.
Nutno kombinovat se satelitni mapou Google
a Navionicsem)
e Je zde velmi mélko (mnohdy jsme méli pod
kylem 2 metry vody, jednou i 0 m).
e Lod byla vybavena odsolovacim zafizenim,
generatorem; tudiz zvy$end spotifeba PHM.
e Teplé more. Obdas jedovati & zahaci morsti Zivo&ichové. Priroda je
tam krasnd, voda je tepla... Ale Evropa je Evropa!

. L] (1] L4 y

Vinice na jinych polohach

Kdyz jsme vstupovali do EU,

vzpomindm, ze vsichni vinafi divoce sézeli vinnou

révu anebo nakupovali staré vinohrady, neb

hektary vinic mély byt vstupem do EU koneéné

a nebylo mozné je jiz rozsifovat. Nevim, co fika

o tomto legislativa dnes, co se vina tyce, jsem jeho
obdivovatelem a konzumentem.

Mou pozornost upoutal ¢&lanek ve Wine

& Degustation, kde se psalo o tom, Ze na nové

projektované stfeSe letisté Americo Vespecci

ve Florencii bude vinice (2026). Pokradovani na

ProCas74.

@,ﬂem Peéena zelenina s Haloumi

Blizi se ¢as Urody na nasich zahradéch a proto mozna
ocenite recept, ve kterém spotiebujete prebytek rajcat, cuket a dalsi
zeleniny.

Do zapékaci misky nebo mensiho pekacku nakrajejte na vétsi
kousky cibuli, rajéata, papriky a cukety. Ve hojné zalijte olivovym
olejem, osolte, opeprete a pridejte oblibené bylinky (oregano,
tymian...). Zeleninou neSetiete, po upeceni se jeji objem trochu
zmensi. Navrch polozte syr Haloumi, nakrdjeny na platky.

Pecte odkryté pfiteploté asi 170 °C. Az bude mit Haloumi zlatavou
barvu, méate hotovo. Vypece se hodné $tavy, proto jidlo podaveijte
nejlépe s bagetou nebo jakymkoli pecivem italského typu. Vyborné
se hodi na vecefi nebo lehky letni obéd. Pfeji dobrou chut a uZivejte
léto. za Promat-tym M. Skotnicka

Promat Vycep Korunni

doporucuje

Byl jsem onehdé pozvén do
vy$e uvedené restaurace. Pivo moc nepiji, ale
jednu Dalesickou jsem si dal a pak uz se pfijemné
nechal prekvapit nabidkou vina a znalostmi
obsluhy o ném. Restaurace se prezentuje jako
valasskd, coz UpIné k poznani neni, a ze vafi
moderni kuchyni, coz k poznani je.

Byli jsme ten veler ve tfech a doporuduji
naobjednat vice jidel a prochutnavat se ve¢erem. Nebudu prozrazovat,
co jsem mél a co bych doporudil, kazdy méme jiné chuté. Ale pfistup
$éfkuchafe je jiny nez ve vétSiné restauraci, neotfely, zajimavy
a inspirativni. Jidla jsou skvéle prezentovéna, vyborné femesiné
zpracovéna a z Uzasnych lokélnich surovin. Na www.vycepkorunni.cz
najdete daleko vice! za Promat-tym L. Zajic
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